
Élelmiszertechnológia és Műveletek Szekció
{ K. épület, Klubterem }

Elnök: Dr. Balla Csaba
Tagok: Békássyné Dr. Molnár Erika

Dr. Barta József 
Titkár: Csehi Barbara

09:30 Elnöki megnyitó

09:35 Galkó Ádám
  Tejsavó zsírtalanításának intenzifikálása mikroszűrés
   alkalmazásával
  Konzulens: Dr. Koris András

09:55 Horváth Szófia Alexandra
 Állománykialakítók hatása sütésálló gyümölcstermékek
  állomány jellemzőire
  Konzulens: Szabó-Nótin Beatrix

10:15 Koncz Sára Bernadett
  Galakto-oligoszacharidok enzimes szintézisének nyomon
   követése UV spektrofotometriás módszerrel
  Konzulensek: Dr. Kovács Zoltán

Dr. Firtha Ferenc

10:35 Molnár Valéria Mária
  Sertés virsli nagy hidrosztatikus nyomású kezelése 
  és vizsgálata
  Konzulensek: Dr. Friedrich László

Dr. Kiskó Gabriella

10:55 Kávészünet

11:25 Nagy Eszter
  Derítőszerek hatásának vizsgálata fekete bodzalé 
  minőségi paramétereire
  Konzulens: Szalóki-Dorkó Lilla

11:45 Tóth Adrienn
  Frissen préselt narancslé eltarthatóságának növelése 
  HHP-technológia alkalmazásával
  Konzulens: Dr. Friedrich László

12:05 Zöldy András Benedek
  Enzimkezelések hatásának vizsgálata feketebodza színezék
  tartalmára
  Konzulensek: Stégerné dr. Máté Mónika

Szalóki-Dorkó Lilla
Abrankó László

Élelmiszerkémia és Minőségbiztosítás Szekció
{ K. épület, K4 tanterem }

Elnök: Dr. Fodor Péter
Tagok: Dr. Amtmann Mária

Monspartné dr. Sényi Judit
Titkár: Csordás Zsófia

09:30 Elnöki megnyitó

09:35 Herczeg Eszter
  Kakaóporok illékony komponenseinek GC-MS vizsgálata 
  a zsírtartalom függvényében 
   Konzulens: Csóka Mariann

09:55 Kalina Dóra Erika
  Szilvafajták aromatulajdonságainak összehasonlítása
  gázkromatográfiás mérésekkel
  Konzulens: Csóka Mariann

10:15 Kasza Mónika
  Gyümölcsjelleg nyomon követése feketeribizliből készült
  termékek illékony frakciójának vizsgálatával
  Konzulens: Csóka Mariann

10:35 Kolimár Ditta
  Módszerfejlesztés savanyított tejtermékek beltartalmi
  értékeinek minőségellenőrzésére FT-NIR(T) módszerrel
  Konzulensek: Dr. Fodor Marietta

Rácz Anita

10:55 Kávészünet

11:25 Korpics Evelin
  Egyszerű kérdésre összetett válasz: Citrom felületi fungicid
  szennyezésének csökkentése különböző mosási eljárásokkal
  Konzulensek: Dr. Dernovics Mihály

Vass Andrea

11:45 Végh Nóra
  Eltérő fagytűrésű árpa-, búza- és rozs genotípusok szabad
  aminosav és biogén amin tartalmának összehasonlítása 
  a hidegedzés során
  Konzulensek: Simonné Dr. Sarkadi Livia

Kocsy Gábor

12:05 Viczencz Boglárka
  Birsfajták néhány biológiailag aktív komponensének
  összehasonlító vizsgálata
  Konzulensek: Stégerné dr. Máté Mónika

Stefanovitsné dr. Bányai Éva

Mikrobiológia és Biotechnológia Szekció
{ K. épület, K7 tanterem }

Elnök: Dr. Hoschke Ágoston
Tagok: Dr. Belák Ágnes

Dr. Temesi Ágoston
Titkár: Nagy Edina Szandra

09:30 Elnöki megnyitó

09:35 Csernyák Ferenc
  Kevert kultúra hatása a tejsavó etanolos erjesztésére   
   Konzulensek: Dr. Nguyen Duc Quang

Farkas Csilla
Rezessyné Szabó Judit

09:55 Ecsedi Judit
  Bifidobaktériumok poliszacharid bontó enzimeinek vizsgálata
  Konzulensek: Bujna Erika

Styevkó Gabriella

10:15 Kálmán Zsófia
  DNS marker fejlesztése gímszarvas populációgenetikai
  vizsgálatokhoz
  Konzulensek: Dr. Stéger Viktor

Dr. Nguyen Duc Quang

10:35 Orbán Petra Anita
  Bifidobaktériumok alfa-glükozidáz enzim termelésének
  vizsgálata
  Konzulensek: Styevkó Gabriella

Bujna Erika

10:55 Kávészünet

11:25 Szabó Bernadett
  Különböző kereskedelemben kapható élesztőkészítmények
  hatása a meggypálinka minőségére
  Konzulensek: Dr. Nguyen Duc Quang

Kovács Attila
Panyik Gáborné dr.

11:45 Szakos Dávid
  Pénz a szemetesben - Az élelmiszerhulladékok
  keletkezésével és megelőzésével kapcsolatos tapasztalatok
  primer kutatás alapján
  Konzulensek: Dr. Kasza Gyula

Bódi Barbara

12:05 Ta Phuong Linh
  Pectinex ultra enzimkészítmény rögzítése és rögzített 
  ß-galaktozidáz vizsgálata
  Konzulensek: Nguyen Duc Vuong

Styevkó Gabriella
Dr. Nguyen Duc Quang
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Ezúton is szeretettel meghívjuk
Önt az Élelmiszertudományi Kar

Tudományos Diákköri
Konferenciájára

HELYSZÍN

BCE, Budai Campus
1118 Budapest, Villányi út 29-43.

PROGRAM

     09:30 Szekciók megnyitása
     09:35 Szekció ülések I.
     10:55 Kávészünet
     11:25 Szekció ülések II.
     14:30 Ünnepélyes eredményhirdetés

   { K. épület K2 előadó } 

  A díjakat átadja 
Prof. Dr. Vatai Gyula Dékán

 és a Szekció elnökök

http://www.dbd.uni-corvinus.hu/tdk/

TÁMOP-4.2.2/B-10/1-2010-0023

A projekt az Európai Unió
támogatásával, 

az Európai Szociális Alap
társfinanszírozásával valósul meg.

NTP-TDK-13-072
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