
A BUDAPESTI CORVINUS EGYETEM
Élelmiszertudományi Kar Nyitott Laboratórium Program felhívása:

2011. április 27-én délelőtt (9-14h) Nyitott Laboratóriumi Programra várjuk a kutatás 
iránt érdeklődő középiskolás diákokat. Az interaktív program keretében bepillantást 
nyerhetnek az Egyetemen folyó oktatási és kutatási munkába.

Interaktív bemutatók
 Biotechnológia – Hol alkalmaznak az iparban mikroorganizmusokat? Lehet-e a 
mikrobákkal védeni a környezetet? Hogyan készül a malátából sör? 
 Minőségvizsgálatok – Hogyan határozható meg a zsömle összetétele, vagy a 
száraztészta tojástartalma? Mérhető-e az íz? Mitől jó a gumicukor? Hogyan 
alkalmazhatóak a robotok és optikai szenzorok a minőség meghatározásban?
 Táplálkozástudomány – Hogyan tervezhetjük meg egészséges táplálkozásunkat? 
Mikor fenyegetik és mikor erősítik a mikrobák egészségünket?

A bemutatók maximális csoportlétszáma 12 diák. A részvételről igazolást adunk.
Kérjük a jelentkezéskor megjelölni a választott interaktív programot.

Jelentkezési határidő: 2011. április 19.
(Dr. Pomázi Andrea program koordinátor, Tel.: (1) 482-6009, Fax: (1) 482-6340,
 e-mail: andrea.pomazi@uni-corvinus.hu)

fo
o

d
.u

n
i-

co
rv

in
u

s
.h

u

mailto:andrea.pomazi@uni-corvinus.hu
http://food.uni-corvinus.hu/

	Dia 1

